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Septembre

Septembre est le neuvieme mois des
calendriers gregorien et julien.

Son nom vient du latin september (de septem, sept)
car il était le septiéme mois de I’ancien calendrier
romain.

Le mois de septembre est le dernier mois de I'été et
le premier mois de I’automne dans 1’hémisphere
nord et le premier mois du printemps dans
I'némisphere sud ; I’équinoxe a lieu le 21, le 22, le
23 ou le 24 septembre.
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Activités sociales

En France, en Belgique et au Québec,
septembre est traditionnellement le premier mois
de 1’année scolaire apres les conges estivaux
annuels. C’est aussi, pour la France, le mois de la
seconde session des examens de fin d’année et des
admissions suite aux concours d’entrée des €coles.

Toponymie

De nombreuses voies, places ou sites de pays
francophones contiennent une date de ce mois dans
leur nom (cf. la liste des toponymes
correspondants).

Religion catholique

Dans la religion catholique, le mois de
septembre est dédié a Notre-Dame des Douleurs.

Traditions et superstitions

Comme dans certains rituels de sorcieres, le
jour de I'équinoxe est un jour tres puissant pour les
pratiguants des sciences occultes.


https://fr.wikipedia.org/wiki/Ann%C3%A9e_scolaire
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Astrologie

Le mois de septembre commence dans le signe
zodiacal de la Vierge et se termine dans celui de la
Balance a partir du 23 septembre.

Dictons du mois et interprétations

Ces dictons traditionnels, parfois discutables, ne
traduisent une realité gue pour les pays temperés
de I'nemisphere nord.

. « Septembre nous produit le plus déelectable
des fruits », « Juillet doit rotir ce que
Septembre mdrira », « Septembre voit marir
des fruits savoureux. »

e mois de septembre voit la maturité de
nombreux fruits (pommes, poires, prunes,
noisettes, mares..).

. « Septembre humide, pas de tonneau vide »
(dicton de I'Aunis), « Pluie de septembre, joie
du paysan », « En Septembre, pluie fine est
bonne pour la vigne », « En septembre, la
bruine, est toujours bonne a la vigne. »

Un mois de septembre pas trop sec favorise la
quantité de la vendange.
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Signes_du_zodiaque
https://fr.wikipedia.org/wiki/Vierge_%28astrologie%29
https://fr.wikipedia.org/wiki/Balance_%28astrologie%29
https://fr.wikipedia.org/wiki/23_septembre
https://fr.wikipedia.org/wiki/Fruit_%28alimentation_humaine%29
https://fr.wikipedia.org/wiki/Aunis
https://fr.wikipedia.org/wiki/Vendange

. « Septembre emporte les ponts, ou tarit les
fontaines », « Le coq en septembre chantant la
matinée, annonce une abondante rosee. »

La pluviosite du mois de septembre peut étre tres
différente d'une année a l'autre, sur le territoire
métropolitain francais.

. « En septembre si trois jours il tonne, c'est un
nouveau bail pour l'automne », « Lorsque
beaucoup d'étoiles filent en septembre, les
tonneaux sont trop petits en novembre »,

« Orages de septembre, neiges de decembre »,
« Forte chaleur en septembre, a pluie d'octobre
Il faut s'attendre. »

Un mois de septembre orageux annonce la
proximité d'une météo automnale et hivernale.

. « En septembre, si tu es prudent, achete grains
et vétements » (dicton de Charente), « Pluie de
septembre travaille, a la vigne et a la
semaille », « Beau septembre finit d'emplir les
chambres », « En septembre, le fainéant peut
aller se pendre », « En septembre, il fait bon
étre tout le jour dans la campagne. »


https://fr.wikipedia.org/wiki/Pluie
https://fr.wikipedia.org/wiki/Orage
https://fr.wikipedia.org/wiki/Charente_%28d%C3%A9partement%29

Au mois de septembre, il faut se préparer aux
semailles et vendanges d'automne mais aussi aux
froids de I'niver.

. « L'hirondelle en septembre abandonne le ciel
refroidi de I'automne. »

En septembre, les oiseaux migrateurs prennent leur
envol pour passer I'niver dans des regions plus
douces.

. « Hale de Mars, pluie d'Avril, rosée de Mai,
font d'aolt et septembre les plus beaux mois de
I'année », « Bel automne vient plus souvent
que beau printemps. »

LLa météo de l'arriere saison est souvent plus
agréable que celle du printemps.

. « Septembre en sa tournure, de mars fait la
figure », « Septembre est le mars de
I'automne », « Septembre se nomme le mai de
I'automne », « Septembre est souvent comme
un second et court printemps. »

Mais par quelques phénomenes (orages,
giboulées..) la metéo de I'automne rappelle celle du
printemps.


https://fr.wikipedia.org/wiki/Semis_%28agriculture%29
https://fr.wikipedia.org/wiki/Froid
https://fr.wikipedia.org/wiki/Orage
https://fr.wikipedia.org/wiki/Giboul%C3%A9es

Evenements en Septembre

La rentrée scolaire : ler septembre




| a rentrée scolaire

La rentrée scolaire est la période ou les éleves
entament une nouvelle année scolaire et reprennent
les cours a I'ecole. Dans de nombreux pays, elle
suit géneralement la pause estivale, dite des
«grandes vacances» en Europe, et qui varie dans
I'année selon la position géographique : d’aoft a
septembre dans I'hémisphere nord, et de janvier a
fevrier dans I'hémisphere sud. La période est alors
associée a la reprise de l'activité en genéral, que ce
soit economique ou politique, apres la période de
ralentissement au cours des vacances. Cependant la
rentrée scolaire peut aussi avoir lieu au printemps,
par exemple au Japon et en Corée du Sud.

La rentrée scolaire peut varier, mais, en France,
elle est aux alentours du 3 septembre.

La rentrée scolaire est par ailleurs I'un des
marronniers les plus typiques en journalisme.
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Scolarité francaise

Cet evenement est souvent accompagne de
changements de classe et d'instituteur. Cette
rentrée scolaire implique aussi le retour des
enseignants aux écoles, ce qui se fait, en regle
générale, avant le retour des éleves.

Certains formulaires doivent parfois étre remplis
pour pouvoir rentrer dans un établissement scolaire
particulier, et une aide sociale peut étre obtenue
pour aider les enfants issus de familles
déefavorisees. Cette allocation, fixée a 272,57 euros
par enfant, est disponible aux familles responsables
d'un ou plusieurs enfants de six a dix-huit ans, qui
peuvent soit étre scolarisés dans une école ou étre
apprentis®. Dans le cas des apprentis, ils devront
gagner moins de 784,50 € par mois, ce qui fait

55 % du SMIC.

Au college plusieurs professeurs sont établis pour
différentes matieres, ce qui fait un changement des
horaires et donc un emploi du temps plus chargé.


https://fr.wikipedia.org/wiki/Rentr%C3%A9e_scolaire#cite_note-Aquadesign3-3
https://fr.wikipedia.org/wiki/Salaire_minimum_interprofessionnel_de_croissance

Economie

La rentrée scolaire est souvent associée a une
grande vente de fournitures scolaires ou de
vétements.

De nombreuses activites ludiques, pour les enfants
comme pour les adultes (par exemple les clubs de
sports, les abonnements au théatre, etc.), ont des
rythmes annuels basés sur le calendrier scolaire, et
non sur le calendrier civil. D'autres domaines
n'ayant aucun rapport avec la scolarité sont eux
aussi bases sur le calendrier scolaire, mais plutét
en raison de la pause estivale. Par exemple, les
chaines de telévisions changent leurs programmes
pendant I'éte, puis demarrent de nouvelles grilles
de programmation.

Ainsi, méme si la rentrée scolaire ne concerne
réellement que les éleves et les étudiants, une
partie non negligeable des economies des pays est
calée sur ces rythmes scolaires.

La rentrée 2015/16 aura lieu mardi ler
septembre pour les éleves, au lendemain de la
rentrée de leurs professeurs, selon le projet de
calendrier présenté jeudi par le ministere de
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I'Education, qui a modifié le périmetre des zones
A, B et C pour prendre en compte le nouveau
découpage des régions. Mémes dates pour la
rentrée suivante. Pour I'année scolaire 2017/2018,
les quelgue 800.000 enseignants reprendront le
chemin de I'école le vendredi ler septembre et les
eleves le lundi 4 septembre.

Un redécoupaqge des trois zones nécessaire

La création de nouvelles régions, dans le cadre
de la reforme territoriale, a d'autre part rendu
nécessaire le redécoupage des trois zones, A, B et
C, pour les vacances d'hiver et de printemps, afin
que toutes les academies d'une méme région aient
les mémes dates de conges.

La zone A comprendra les académies de Besancon,
Bordeaux, Clermont-Ferrand, Dijon, Grenoble,
Limoges, Lyon et Poitiers.

Les academies d'Aix-Marseille, Amiens, Caen,
Lille, Nancy-Metz, Nantes, Nice, Orléans-Tours,
Reims, Rennes, Rouen et Strasbourg sont
regroupees dans la zone B.

La zone C regroupe Créteil, Montpellier, Paris,
Toulouse et Versailles.
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http://www.20minutes.fr/societe/1537919-20150210-redecoupage-zones-vacances-scolaires-veut-quoi

Pour la Corse, la rentrée reste fixée au 3
septembre, comme annonce en janvier 2014.
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Les Vendanges
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LLa vendange est la récolte du raisin
destiné a la production du vin (le terme ne
s'‘applique pas a la récolte de raisins de table). La
« vendange » désigne egalement le raisin lui-méme
récolté a cette occasion. Le terme s'emploie au
pluriel pour désigner I'époque de cette opeération :
le temps des vendanges.

Epoque des vendanges

L'époque des vendanges varie selon les
régions. Elle se situe entre juillet et octobre dans
I'némisphere nord. Elle dépend de nombreux
facteurs et correspond en général avec la période a
laquelle le raisin a atteint le degré de maturité
desire, lorsque dans la baie de raisin le rapport
entre sucre et acidité s'est stabilisé a un certain
niveau.
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En France, I'époque des vendanges se situe
traditionnellement entre septembre et octobre. De
la vient le choix du nom de vendémiaire pour le
premier mois du calendrier républicain qui dure du
22 septembre au 21 octobre.

La date des vendanges est soumise a des variations
lies a d'autres parametres tels que :

Le ban des vendanges est publié par les
mairies qui s'occupent de région viticoles..
les conditions climatiques : sous les latitudes
plus elevées, la maturation du raisin est plus
tardive ;

la zone de production : la maturation est plus
précoce pour les vignes exposées au sud.
L'augmentation de l'altitude a un effet
similaire.

le cépage : les cepages blancs murissent en
géeneral avant les cépages rouges.

le type de vin recherché, determine par la plus
ou moins grande teneur de certains élements,
tels que :

- sucres : une plus grande teneur en sucre
conduit a une augmentation du degre
alcoolique du vin obtenu a l'issue de la
fermentation alcoolique. Le rendement
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utilisé pour étalonner les appareils de
mesures des modts (refractometres) est de
16,83 grammes de sucres pour un degre
d'alcool formé.

acides : le raisin renferme de l'acide
malique (comme la plupart des autres
fruits) mais surtout de I'acide tartrique ce
qui est plus caractéristigue et certainement
I'une des raisons qui ont poussé I'hnomme a
elaborer une boisson (le vin) par
fermentation du jus de raisin. En effet
I'acide tartrique est biologiguement
beaucoup plus stable que I'acide malique
qui peut-étre dégrade par les bacteéries de
la fermentation malolactique. Au cours de
la maturation, I'acide malique diminue
significativement, tout comme une pomme
devient moins acide lorsqu'elle mdirit.
couleur : le potentiel de couleur present
dans les pellicules des raisins rouges
augmente au fur et a mesure de I'évolution
de la maturité de la pulpe. C'est la maturité
phénolique qui est essentielle pour la
vinification des vins rouges mais qui doit
étre egalement évaluée pour élaborer des
roses
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- composants aromatiques : ils évoluent
durant la maturation du raisin et
contribuent a déterminer les
caractéristiques organoleptiques du vin. La
déegustation des baies de raisins avant
vendange permet de se faire une idee du
potentiel aromatique du fruit.

Echelles décennales

Tres bien documenteées, les dates des vendanges,
en différents lieux, tant en France qu'en Europe
changent avec les évolutions du climat, avec, ces
cinquante dernieres années, en France, en plusieurs
grands vignobles (Rhone, Bourgogne, Bordelais)
un decalage de pres de un mois plus t6t (début
octobre dans les années 1950, début septembre
dans la décennie 2000) avec en prime une
augmentation du degre alcoolique.

Méthodes de vendange

Il existe deux méthodes de récolte :

. Vendange manuelle : la vendange manuelle est
utilisée pour la production de vins de qualité
supérieure et des vins effervescents, dans la
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mesure ou il faut sélectionner les grappes ; cela
se traduit par une inévitable augmentation des
couts de production. Elle aussi simplement
utilisée dans les vignes ou les machines ne
peuvent vendanger, pour cause de terrain non
adapte, de rangs trop serres, etc. Elles sont
réalisees par des "coupeurs” a l'aide de
sécateurs, ou épinettes a vendange, qui
deposent les grappes coupées dans une petite
caisse ou dans un seau ou un panier en osier.
Ces derniers seront vidés dans une caisse ou
dans une hotte qu'un "porteur" acheminera au
bord de la parcelle. Dans le cas des hottes,
elles sont vidées dans une benne a vendanges,
les caisses (entre 15 et 30 kg en général), elles,
peuvent étre empilées sur une remorque ou
dans un camion, elles peuvent également étre
achemineées par un chenillard a I'extremité de
la parcelle.

. Vendange mécanique : plus économique, elle
se fait a I'aide de machines et s'utilise pour les
vins de qualité courante, dans la mesure ou la
récolte n'est pas sélective et mélange des
grappes plus ou moins mdres, voire abimées,
avec d'évidentes consequences sur la qualité du
produit final.
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Conditions de vendange optimales

Lorsque la vendange est humide (par la pluie,
la rosée ou la brume), I'eau supplémentaire
pourrait en effet influencer négativement la
qualité du modt en diluant celui-ci ;

Les heures les plus chaudes de la journée sont
une condition déefavorable aux vendanges. Une
température élevée des raisins peut favoriser le
depart d'une fermentation non desirée une fois
le raisin en cuve voire dans les contenants.

Les grappes doivent étre versees dans des
contenants de taille limitée pour éviter qu'elles
soient écrasees et liberent leur jus, ce dernier
s'oxyderait et serait en contact avec la terre, le
contenant, et autres élements indésirables. Sur
les vendanges de raisins rouges, cela peut
provoguer une extraction exagérée de la
couleur par libération des anthocyanes
contenues dans les pellicules, et étre
problématique pour I'élaboration des vins rosés
ou des champagnes, les jus s'écoulant des baies
sont alors "tachés". Dans le cas de vendanges
manuelles, on préférera donc des caisses a
vendanges, de préférences percées pour
permettre I'écoulement des jus, plutdt que des
conquets ou des bennes ou le volume plus
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Important de vendange la fait s'écraser sous
son propre poids.

le raisin doit étre transporté le plus vite
possible a la cave de vinification, pour éviter
des fermentations ou macérations non
contrélees, l'oxydation du jus, et I'action de la
tyrosinase et de la laccase, d'autant plus
présents lorsque la vendange est botrytisée.

Les techniques en viticulture et cenologie ont bien
evolue depuis 50 ans (vendange en vert, table de
triage, cuve en inox, pressoir électrique puis
pneumatigue etc).
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Tarte aux raisins

Temps de préparation : 15 minutes
Temps de cuisson : 30 minutes

Ingréedients (pour 6 personnes) :

- 125 g de poudre d'amande

- 125 g de sucre en poudre

- 2 cuilleres a soupe de creme fraiche

- 1 grappe de raisin (en enlevant les pépins)
- une pate sablée

- 2 ceufs

- rhum a votre convenance

21
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7

rery Préparation de la recette :

Dans un saladier mélanger les ceufs, le sucre, le
sucre vanille, la poudre d'amande, et la creme
fraiche et le rhum. \

Incorporer aprés avoir obtenu un mélange lisse les
raisins prealablement laves et coupés en deux
suivant grosseur, enlever les pépins.

Dans une tourtiere mettre la pate en la piquant avec
une fourchette puis incorporer la préparation.

?
2
)

Faites cuire 30 mn environ a 180°C.

Faites un peu dorer.

Ben

¢

appetit
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LES ANNIVERSAIRES D’AOUT

99 ans

Mme
JACQUEMARD
Alice, 101 ans

|l
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La table des dames

Mme Cornu tout juste
arrivee nous fait deja
son show en
chansons !
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ANIMATIONS

Ayant terminé la fabrication des radeaux le décor
plage est terminé !
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Les résidents ont décoré leur bob. Tous
personnalisés a la guise du propriétaire.
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Nous nous retrouverons le 6 Septembre a
la maison de retraite pour une kermesse offrant de
nombreuses activités pour petits et grands ainsi
qu’une buvette, 1l y aura ¢galement une tombola ou
de nombreux lots sont a gagner :

e Unetv 102 cm

e Une tablette tactile

e Un karcher

e Un carton de vin

e Une friteuse électrique

e Un panier garni

e Un bon d’achat de 30 euros

e Des appareils électroménagers
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Nous souhaitons la bienvenue a
Mme CORNU Genevieve. Entrée le 25 Aot 2015.
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NECROLOGIE

Nous avons le regret de vous annoncer le
déces de :

Mme BOURGEOIS Giséle
Le 23 Aolt
A I’age de 83 ans

7, SR Aot N

W N
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FAIM

CONFRENCE
COURONNE

CREUX

ABONDANCE

AGIR

FIVRE
FLOT

AMUSER

DECOURAGER

ATTENTIVEMENT

BANQUIER
BOSSU

FRAIS

GANT

DERNIEREMENT

DESSINER
ELEPHANT
EPAULER
ETAGERE
TUTTER

GIBOULEE

GRANDMERE

CADRAN

CELA

IMAGINATION
INCENDIE

CHAUSSER
T ANTIED
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lettre finale muette (niveau 1)

Voici la liste des mots a retrouver dans la grille. ‘

autrefois drap long repas

banc debut matelas respect

beaucoup effort nid sirop

blanc escargot NoIxX velours

brebis faux outil épinard

choix fusil pied etang

climat gentil plomb

dessert jamais record

B KIQ T/ T MA|T|IE|L]A|S|T|P|M
CIKICIR|IE|]C|OIR|D|G|E|N|T]|I|L
VI BIEIAIUICIO|IUIP|JIAIM|A]I|S
oS|I |J|N|P/ILIOM|B|B|O|B|B|C
KIA|/U|T|R|E|F|O|I |S|E|U|R|L|H
B/ W| S BIRIEIB|I |S]I|T|T|E]JA|O
ZIE|P|I|N|A|R|D|IC|VI|A|Il |S|N]|I
LI E|F/FIOR|T|B|C|E|N|L | P |C|X
J|IJIRIEIPIA|S|TH RIL|IGIEIE|S|T
Z|1S| I \RIOJPIN|IT |DIOIRIE|C|Y|H
B|A/N|C|D|E|B|U|T|U|I |H|T|E|V
NIO| I | X]T|LIOIN|IGIRIP|I |E|D|D
Wi FILIFIAIUI XD D S DIRIAIP|V
OIE|S|CIAIRIG|O|T|C|L|IT |MJA]|T

I T FIU S| I |L|IDIE|S|S|E|R|T|LI|Y
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